
MERCREDI 31 DÉCEMBRE 2025 20h00

Menu Réveillon 
SAINT SYLVESTRE 2025/2026

ENTREE

Rencontre Festive de la Nouvelle Année
(Amuses Bouche) 

Pause Audoise 2026   -  Pause Audoise 2026 - Pause Audoise 2026

MENU UNIQUE  LE SOIR Dîner Dansant avec la Chanteuse Karine 

Salade de Homard de l’An Nouveau, Emulsion Crémeuse à la Sétoise,
Vinaigrette aux Agrumes (Saint Jacques Tièdes, Homard Décortiqué, Gambas Body Peeled)

Foie Gras de Canard Mi-Cuit Maison aux Figues Moelleuses,
Miroir de Sauternes

OU

PLAT

Bar Levé par nos soins au Beurre de l’An Nouveau
Etuvée de Légumes à la Fleur de Sel de Gruissan

OU

Filet de Boeuf Poêlé Sauce Rossini & son médaillon de Foie Gras
Cocotte Ardéchoise des Copains

Suprême de Turbot Sauvage braisé aux Girolles, 
Purée de Vitelottes

OU

DESSERT

Le Rubis Chic de la Saint Sylvestre, Coulis de Fraises Mara des Bois

CAFE OU THE : 

Le Prince Noir et sa Suite 

COUPE DE CHAMPAGNE : 

Le Tourbillon Envoûtant 2026

116.00€ Service Compris
Hors Boissons

37.00€ Menu Enfant - 10 ans
Entrée + Plat / Plat + Dessert

PLACE LIMITEE - RESERVATION SOUHAITEE


