
DESSERT

Brie de Meaux à la Truffe d’été de la Saint Jean - Salade des Rois Mages

ENTREE

Menu de Noël
J E U D I  2 5  D É C E M B R E  2 0 2 5

M E N U  U N I Q U E  L E  M I D I  

Mises en Bouche des Rois Mages
(Assiette de Canapés Assortis)

Brioche de Volaille Forestière Façon Vol au Vent  et Magret Fumé - Sauce Porto

L E  B I S T R O T  D E S  C O P A I N S

PLAT

FROMAGE

Foie Gras de Canard à la Langouste du Père Noël fait Maison & Navette Tiède

Duo de Saumon Fumé de Laponie et Saumon Fumé aux Graines de Pavot 
Quinoa & Pain Suédois

OU

OU

Suprême de Saint Pierre Poché au Champagne et Baies Roses - Crumble de Patate Douce

Filet de Boeuf à la Crème de Morilles - Tatin de Légumes d’Hiver 

Caille Désossée Farcie Au Foie Gras - Purée Royale 

OU

OU

La Sphère de Noël au Chocolat Noir et sa Neige Eternelle à la Vanille

62.00€
Service Compris

Hors Boisson

35.00€
Menu Enfant - 10 ans

Entrée + Plat / Plat + Dessert 


