Z{omw& dwn convend
(&moﬁ, WW&A&J}OWW@)
(7 1706

1 Tapas au choix et sa salade composée
Spécialité d’anchois marinég,upoivrons rouges, pan tomate
Le bénitier de bu(l)c?ts, crevettes, aioli
Salade Espagnole (SV, Ser(r);lno, manchego, pan tomate)

2 Tapas au choix, frites fraiches
ou
Filet de poisson grillé
ou
Cassolette du pécheur (poissons, calamars, moules)
ou
Brochette catalane a la braise (saucisse, boudin, coustellou)
ou
Saucisse catalane a la braise

Créme catalane, bras de Vénus ou mousse au chocolat

menu des Domanicaing

27 70 €

Cargolade (20 escargots) 15 mn
ou
Assiette de Collioure (anchois marinés, poivrons, escalivade, ceuf dur, pan tomate)
ou
Les petits cceurs d’artichauts frits au Serrano
ou
Moules gratinées au vieux Banyuls ou a I’aioli
ou
Soupe de poissons et sa garniture
ou
Planche de charcuterie catalane, pan tomate
Duo de filet de poisson et gambas en blanquette de girolles
ou
Merlan entier grillé a la planxa
ou
Civet de seiches au vieux Banyuls
ou
Dos de morue gratiné a I’aioli
ou
Fricassée de calamars et chorizo a la planxa
ou
Ouillade catalane (selon saison)
ou
Viande aux choix dans les*

I Dessert de la formule, dessert du jour, tiramisu,
Carpaccio d’ananas frais ou Mille feuilles a la framboise

mens enfori (Z2,00€

Saucisse grillée ou Filet de poisson frais
(frites ou riz)
+ pot glacé




Cargolade (20 escargots) 75 mn
ou
Nos 6 huitres de Bouzigues
ou
Les ceufs pochés aux girolles, épaule Ibérique Bellota
ou
Assiette de foie gras de canard mi-cuit maison
ou

Assiette pica pica
(Serrano, anchois marinés, poivrons rouges, manchego, soubressade tiéde,
[friture de calamars et creveltes grises, pan tomate)

ou
La cassolette de fruits de mer gratinée du chef

Daurade royale ou loup frais entier a la braise
ou a la planxa
ou
Steak de thon frais a la braise
ou
Lasagnes de daurade royale aux girolles
ou
Zarzuela de la maison
ou
Pareillade de poissons
(merlan entier, lotte, gambas, calamars, moules)
ou
Gambas sauvages flambées au whisky
ou
Filet de beeuf, sauce miroir au Banyuls
ou
Cotelettes d’agneau a la braise (selon saison)
ou Epaule d’agneau rétie au four dans ses légumes

Dessert des menus précédents, Profiteroles,
Soufflé glacé au Grand Marnier,
Coupe catalane (glace nougat, vanille, rousquille, miel, chantilly)
ou Poire Belle Hélene de la Maison




nos Topos

Lo T (0 0 1T 1 (=S 3,00 €
Escalivade catalane ... e 9,00 €
Salade verte. tomate o MRt v smmr s s e ne s e e s 5,50 €
ANCHHCHEDTNCS PRIOINRY oo L S 7,00 €
AUDbergines @ 18 PLANKA ..ot 5,00 €
Petits chorizos @ 1a PlANXA ..o et 7,00 €
Soiibiesside ihengie RdE A TIEL oo e e s S ST 6,50 €
DAHCISEE RERIIIE ocoomnonsmmm oo s L e A S S e 6,00 €
Couteaux A 1a PIANKA ... ta e 9.00 €
Calamars @ 18 PLAIXA ......c..ooieeeoeee et ee e te e 9,00 €
e 08 pelies Ceve B BrSeE e e e T S S 6,50 €
§ 511 £l ot {4112 1T OO 8,00 €
Coeeurs d’artichauts fIits U SEITANO ..o oo 8,00 €
LY 2 1 Te] 1T <o USSP 8,00 €
erAré Aes
noy rées fw@
Planche de charcuterie catalane, pan tomate ...............ocooooimioioeee e 12,50 €
AEsiEte de anbeE. S, PAISHNEIR oummusnrams s s SR 12,50 €
Asziehed cpanleshoraque Belloh P IOMEIE . ommenomassommsmmsssssss s s R e smos vk 19,00 €
Assiette de foie gras de canard mi-cuit maison, Tatin de fruits ..............ocooooiiiiiiiieieee e 16,50 €
Assiette de Collioure (salade verte, anchois au vinaigre, poivrons rouges, escalivade, ceuf dur) ............. 12,50 €
Cafpatein deSt-Saeis s TECHES .. .oovmsamsm o S U SRS 16,50 €
RaladeBepaniale ..oncnvrmrasmen s R TR Petite 9,00 € Grande 12,50 €
(salade verte, tomate, manchego, Serrano, oignons rouges, pan tomate)
ASSICHE DICADICH: o i e e S e T s S e s st 14,00 €
(S.V,, Serrano, anchois marinés, poivrons rouges, manchego, friture de calamars et crevettes, soubressade, pan tomate)
PN (o1 (o0 (= 118 SO 14,00 €

(Assortiment de légumes froids et chauds)

SAIRAE FOVALE He BT i s s s o s e e S S 35,00 €

(salade verte, tomate, crevettes roses, friture de crevettes, couteaux, st-Jacques grillée, 1/2 homard grillé)

nos erdrées chandes

Les ceufs pochés aux girolles, épaule Ibérique Bellota .................oooooeiieiiiiiii 16,50 €
Les noix de coquilles St-Jacques fraiches justes grillées

et fines tranches d’épaule ibérique Bellota, quelques girolles ... 20,00 €
Mise en bouche de Rossini de thom.... ... 20,00 €
Moules gratinées au vieux Banyuls ot a 1’aioli............cocooooeoieoeeeeeeee 12,50 €
Hetilapesde Ioie praspoele, jus suveaX Banyils'..covvmanimmsnsomessmnms 18,00 €
e O SR LRI IIENIRS omusonsomrmmnsms o S SR 1250
La cassolette de fruits de mer gratinée duchef ... 16,50 €

Cargolade (30 escargots cuits a la braise, sel, POIVI€) ..........ccoooiieieieeeieeeeeee 16,00 €




nood Waa&r@

Zarzuela de la maison avec son 1/2 homard (30mn) ..............cooiiiiiiiiiieeen,
Blanquette de lotte et St-Jacques aux girolles..........................

Mariscade Royale poélée en persillade et flambée a ’Armagnac.........................
(gambas, calamars, couteaux, moules et 1/2 homard)

Parcsillade Royale grlléoa 1o plagoes ooy s

(daurade royale entiere, merlan entier, lotte, filet du jour, gambas, moules)

L7Assiette dU VIGNETON ...
(lotte, St-Jacques, foie gras poéle, sauce miroir au Banyuls)

Paella royale (minimum 2 personnes) (30 mn) ...........oooeeeeiiiieeeeeeeiieeee e 25,00 € par pers.
(lotte, saucisse, coustellou, calamars, gambas, moules)

Lasagnes de daurade royale aux girolles ...
Cargolade (1es 30 @SCATZOLS) ...oeiiiiiiiiiii et ae e
Carpplads (Jes SUCBEEBOINY oo s s o e A S RO
Fricasseede gambas el 2 Bomand ....ccommmemmmmsmsammmesssssmsmmsimmsssmssas s
Civet de seiches au vieux Banyuls ...,

Homard entier grillé au beurre et fleur de sel, flambé a I’Armagnac (600 g)

Ouillade catalane tous les vendredis (selon saison) ......




"oy fmmw A cruilacés gu%@

Filet de poisson dul JOUT SITLIE ... e 18,00 €
Diio de posson da jour'el pambas e blangiiette de piwolles’......covvvnnunnnennaasmaniag 20,00 €
Merlan entier grillé @ 1a PIANXA .........ccooioiie e e ns 20,00 €
Dosae o prluic ¥ 1A wovmninnsimnssansssenms s O S R 20,00 €
Fricassée de petits calamars et chorizo a 1a PlanXa............ccooooooiiioe oo 20,00 €
Assietie denoncde Coiilles SEJIEQUES MACHEE coconsvammmmmesssim o oo et S s 25,00 €
Rossini de st-Jacques, sauce miroir au Banyuls ...........co.coooooiiooiii e 35,00 €
Medmllons de lotte piilles e rohs i Serand Srehbiit o mnanmnuammsmmemeasmnssamg 25,00 €
Gambas sauvages flambées au Whisky ... 20,00 €
Lotte, St-Pierre, turbot, etc, cuisson au choix : braise, crotite de sel, planxa, roti au four ............ 7,50 €/100g
Sole fraiche grillée (SElOn AITIVAZE) .........c.ooomeeieeee e e e e e enneeee e e e s e 35,00 €
Tartate: Qe AhON TEAIS. oo o e o L S e G S S S 25,00 €
Steak de thon frais a la braise et sa tartine d’aiol1 gratinée ..................cocooovoeiiiiieiieeeeee e, 25,00 €
NnoYy g%gga&éw 0@ V@Mﬁg& Za« ﬂm/w@
*Brochetic catalane (saucisse bouilitr, EOSIEHON). -.xovmssenivomsnvimminssssessmsossi s iassn s sssasasvs 16,50 €
FQAUCISSE CATALAIIE L. 16,50 €
MBI TRICT G TRRAEE, it scssssa s 5 R 5 R S A TSNS 18,00 €
*Noix de joues de porc confites au Banyuls ..o 18,00 €
Sl RNt e R RO (o s S AR RS 18,00 €
B @ OO .o oottt et e e e e e e n e e e e e e e n e e e e an e neeraes 20,00 €
Entrenale fagoneoie ot bieut (emimomi ] 2 KRB L. .o s s s s e s S 75,00 €
Y B v A0 (S 1 USSR 20,00 €
Coteletes d ammRan. . Lo DmaIER s s ot o e SR s A AN TR AR 22,00 €
Epaule d’agneau rotie au four dans ses 16gUmes ..................oooooiiiiiio e 25,00 €
Falet A DU .. s 28,00 €
Filet de boeuf fagon ROSSINI ......c..ooeiieoeoe et 35,00 €
*Tartare de DoeUE NAISOIL ... o e e 18,00 €
Sup. sauce (Banyuls, POIvIe, FOGUEFOIT) ........cc..eeeeeeeeeeeeeeeee e eeeae e et e ee e e e e eeeaenssaeeeesneae e esnsae e ssnsees 3,00 €
IS SANRITEEIOIIENN uncrsonmace oo s oo 3 A R S S S Y 4,00 €
Sup. Escalope de {01 gras POCIEE ..o e 10,00 €
D R BN E NINTIEES cocucuconsansonsontossomsnste oo e 0 S S S S N Y 3,00 €

<L ﬁagonnés O

Poisson entier sauvage = 7,50 € les 100 g
(loup, daurade, galinette, turbot, saint-pierre...)
élevage = 25,00 € la piece (400/600 g)
Au choix : - grillé a la braise - cuit en crotite de sel

- grillé a la planxa et flambé au pastis a votre table
- cuit au four a 'ancienne
Choisissez votre poisson sauvage sur notre étal, pour
1 ou plusieurs personnes, on vous le pése, on vous le cuit

C et L.iver‘
Cuillade catalane fous les vendredis




Md/Wﬁf&m%

6 huitres'de Bouzigues N° 3 uononnmmmmmnnnemssmmamimsamss
12 huitres de Bouzigues N 3 ...
Assictte de bulots 8i0li s
Assiette de moules Crues .....c.vvvveeieeieice e
Assietic de crevelles Mayonnaise o

nod f«éa%aww

Plateau du MOUSSAILLON (pour une pers.) ...

6 huitres, 6 moules, 6 bulots, 6 crevettes

Plateau du CAPITAINE (pour deux pers.) .....ecccccccescersecceccssecenes
12 huitres, 12 moules, 12 bulots, 12 crevettes

Platean AMIRAL cuvinasnummmananmnsnmsssns

18 huitres, 18 moules, 18 bulots, 18 crevettes + 1 homard

Supplément 1/2 homEnd coaacunmmnmiar e s

22,00 €

44,00 €

105,00 €




