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= Feuilleté au beurre < ;

z Corail sux [é p o et charcuterie du pays

= orall aux legumes aoux = B X -4 1

£ ¢ 5 Soirée de gala au musée du textile
=

é Le Village - 09300 ROQUEFIXADE Hameau Conte - 09300 NALZEN 20 place Maréchal Leclerc - 09500 MIREPOIX >
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Origine des produits Origine des produits Origine des produits

% P?ulet de la ferme des Pyrénées Cathare a Laroque Foie gras du Plantaurel % Fromagerie Moulis

&) d'Olmes (8] Jambon de Pays

Pour plus de renseignements contacter Aline au
05 61 02 03 27 - syndicat.hotelier09@wanadoo.fr

Cacao de Moragues Lavigne a Foix
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Cote Jardin 185¢  Luberge § Antan 18c  La Petite

o L , Tartare de truite ariegeoise bio
Petit réti d'agneau cuit a basse température . . .
Jarret de porc confit au miel Salade de fenouil aux agrumes

jus au romarin et légumes d'autrefois . , .
Créme fouettée au wazabi

Avenue de la Résistance - 09200 SAINT GIRONS
Tél. : 05 61 64 11 02 - aubergedantan@gmail.com

14 bis av. Aristide Berges - 09190 LORP SENTARAILLE
Tél. : 05 61 66 54 49 - restaurantpaomagny@orange.fr

Av. Charles de Gaulle - 09190 LORP SENTARAILLE
Tél. : 05 61 66 26 80 - horizon117@wanadoo.fr

Origine des produits Origine des produits Origine des produits
Agneau de pyrénéa Fort Basile

Légumes Le Petit Marché d'lsa & Montferrier

Porc du Grenier & jambon & Rimont Truite de Montferrier

Miel de M. Laffont de Castillon

Féte de la restauration en Ariege
20avril > 14 juin

< Bulletin & envoyer par la Poste dans une "enveloppe T" a récupérer a l'accueil du restaurant
en joignant obligatoirement la note ou un duplicata

Please put your voting form ,"bulletin” , in the specified envelope that you'll get at the restaurant ; don't forget to
attach your bill or a copy with your voting form in order to be valid ; then send it all in a post box.(« free of charge »)
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Bulletin de participation =~ Georgette d'or 2015

Cette féte de la restauration avec concours culinaire se déroule dans le département de I'Ariege du 20 avril au 14 juin 2015.
%chueﬂ)e catégorie appartient fe westawzant ot vous avez mangé ?

“Which categouny Joes the restaurant ldOU.'U(’. been eating %eﬁong to ¢

Trois catégories de restaurants y participent

* bistrot & bar a vins : restauration rapide, plat du jour, planche de produits régionaux (charcuterie, fromage...). ] o B
e tradition familiale : mention spéciale « plat mijoté ». bistrot & bar a vins

* table gastronomique : inventivité, qualité d'exécution et de présentation. tradition familiale [ ]
“Vous pouvez voter. FHow to vote : table gastronomique []

en envoyant par la Poste dans une "enveloppe T" a récupérer a l'accueil du restaurant en joignant obligatoirement la note ou un duplicata

Fill in the document bellow and depose it in the specified envelope that you'll get at the restaurant ; don't forget to attach your bill or a copy with your
voting form in order to be valid ; then send it all in a post box (« free of charge »)

@@a pensez-vous Je ce restawzant ¢
“What do you think of this estawant ?

Attribuer une appréciation en cochant un smiley

Créativité - Authenticité ‘ . . . .
(Creativity Authenticity)

Mele / Mme / M. Nom*
Mrs/Mr. Surname

Prénom*
Firtsname

Adresse mail*
Email adress

[ ] Midi-Pyrénées [ Autre 1ty
You are from : Midi-Pyrénées Region - Other Cachet

Accueil - Ambiance
(Atmosphere - Reception)

—-_;:_____ - —_— ~

elanote durestaurantavecvotre bulletin de vote..'SVP\

| - bl,wfow

* réponses a compléter obligatoirement pour validation ~ * you have to answer in order your bulletin be valid

Georgette d'Or - 2015
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15¢ 13¢ 15¢

W [%2]
Zz z
i Duod q . > Croustillant de magret de canard
o U0 de canard, sauce miel epice Délice de la Calabasse = aux carottes confites et au foie gras
ORIGINE - et ses légumes du moment - sauce aux morilles
Installé a Saint-Lizier en Ariége, Monsieur Jean-Louis ORENGO a créé " Georgette ", un couvert hybride au « design » artistique, suite & une expédition hivernale dans le — =
grand nord Canadien : Q Q
" 1A A " | (==
Une cuillére & bord tranchant et une fourchette en un seul couvert 7 Baudet - 09230 MONTARDIT Le Village - 09800 SAINT LARY ] Place de I'Allée - 09140 SEIX
4l Tél. : 05 61 02 90 74 - montaswin@gmail.com Tél. : 05 61 96 72 83 - aubergeisard@orange.fr © www.aubergeduhautsalat.com - Tél. : 05 61 66 88 03
OBJECTIFS = q =
Cette féte de la restauration est initiée en Ariege du 20 avril au 44 Juin 2015. Origine des produits Origine des produits Origine des produits
Elle s'adresse a trois catégories de restauration ayant comme point commun la valorisation des produits locaux. % E,a“a’d d‘f Ie"°"dD”BP|a"t?“r6|b, o el = Fromage de la Calabasse % Terroirs du Plantaurel Montegut
1. Bistrot & bar a vin: restauration rapide, plat du jour, planche de produits régionaux (charcuterie, fromage...). (O] -egumes - lerme de Barane en biodynamie a Laore ) Jambon de Cazaux 9]

2. Tradition familiale : mention spéciale " plat mijoté .
3. Table gastronomique : inventivité, qualité d'exécution et de présentation.

Un plat spécial " Georgette " est proposé dans les établissements participants pendant la durée de I'opération (midli, soir et week-end).

15¢

Le prix varie selon le type de restauration (hors boisson) :

= entre 9 et 15€ pour la catégorie bistrot,

=> entre 12 et 18 € pour un restaurant traditionnel et familial,
= entre 20 et 25 € pour un restaurant gastronomique.

w Le canard dans tous ses états

= Carpaccio de canard marine

2 a I'huile de noisette et aux herbes

" Emincé de gésiers et cuisses de canard confit
| Croustillant de foie gras mi cuit aux noisettes
=
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) : Selle d'agneau farcie en rognonnade
Azinat au foie gras

JURY " GRAND PUBLIC "
Les clients qui auront commandé le Menu spécial " Georgette " se verront remettre un bulletin de satisfaction dans lequel ils noteront les prestations du restaurateur selon
une grille prédéfinie. lls auront la possibilité de donner leurs avis en envoyant ce bulletin par la Poste dans une " enveloppe T " (a récupérer a I'accueil du restaurant) en
joignant obligatoirement la note ou un duplicata

avec son bon jus de glagage

et pommes caramélisées

Place de I'Allée - 09140 SEIX Palais des Evéques - 09190 SAINT LIZIER 8 av Paul Laffont - 09200 SAINT GIRONS
Tél.: 0561667119 Tél. : 05 61 65 65 65 - resa@lecarredelange.com Tél. : 05 61 04 04 50 - hotel-eychenne@wanadoo.fr
Origine des produits Origine des produits du terroir Origine des produits

\ NJ]
Foie gras du terroir du Plantaurel Foie gras Montegut Plantaurel -~ Agneau origine SARL fils Fort Basile

P
@
"] Boutique de L'écureuil a Montaut

SynDICAT HOTELIER UMIH 09 - 21, cours Gabrie

Georgette d'Or - 2015



- Pays de Pamiers - Basse Ariége
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Maquis de chévre
Compotée d'oignons et carottes au pissenlit

Jus d'herbes fraiches

Rue Principale - 09130 CARLA BAYLE
Tél. 1 05 61 60 63 95

Origine des produits

Cheévre de chez Nicole Peissard
Ferme de Tournemire a Artigat
Légumes d'Alexandre Bourgogne a St Ybars

Le pain perdu de Georgette
au foie gras mesclun et chapelure
de magret givre

Vinaigrette hypocras

19 rue des Marchands - 09000 FOIX
Tél.: 0561036511

Origine des produits

Pain de la boulangerie Massat
Foie gras et magret du terroir du Plantaurel
Hypocras

13 e

La Tartine de nos montagnes

25 rue des Marchands - 09000 FOIX
Tél. : 09 67 03 83 65 - bodeguitalasnenas@gmail.com

Origine des produits

Figues noix fromage frais de chévre
Miel du pays - Piment d'espelette
Pain au four de Hebrard

Magret du terroir du plantaurel

16 ¢

55¢

Truite des chutes d'Aston a la braise

7 place Jean Jaures- 09400 TARASCON SUR ARIEGE
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5 Tel.: 05 6105 52 06 - lebellevue526@orange.fr
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-~ Truite de la pisciculture de M. POULAT aux Cabannes
O

13



14

&go%ughn 18 ¢

Pressée de foie gras mi cuit
terre et mer

Parc de la Préhistoire - 09400 TARASCON
Tél. : 05 61 05 10 10 - administration@grands-sites-ariege.fr

Origine des produits
Foie gras terroirs du Plantaurel

Bﬂ @PURFTUJ) 25¢

Foie gras de canard et pommes granny
cuit au four caramelisées

Créme de petits pois asperges vertes
et supréme de pamplemousse

3 cours Irénée Cros - 09000 FOIX
Tél. : 05 61 65 10 42 - lephoebus.restaurant@gmail.com

Origine des produits

Foie gras terroirs du Plantaurel

Davewrs Fu Manoir 25¢

Papeton de pigeon réti

2 rue Saint Roch - 09400 TARASCON
Tél. : 05 61 64 76 93 - restaurant@manoiragnes.com

Origine des produits
Pigeon des fermiers occitans

15¢

Chevreau réti
au citron et romarin

18 Lieu dit " Le Pont "- 09000 ST PIERRE DE RIVIERE
Tél. 05 61 65 14 02 - contact@barguillere.fr

Origine des produits

Chevreau de la ferme de |'Escaliere a I'Herm

& C\}Zahgo 20 ¢

Demi pigeonneau royal réti

Farci au foie gras et son porro
de liqueur de noix

21 rue Noél Peyrevidal - 09000 FOIX
Tél. 05 61 64 95 36

Origine des produits
Foie gras du Plantaurel

L' Augeraie 14e

Escalope de veau a la creme
d'ail et de laitue

1 avenue Delcasse - 09110 AX LES THERMES
www.auzeraie.com - Tél. : 05 61 64 20 70

Origine des produits

Escalope veau origine ariége

N Lo Monthana! 12¢

Carpaccio de beeuf gascon d'Ariege
avec ses copeaux de tome de brebis fermiére
et son huile d'olive
aux confit de citrons maison

3 Place des Platanes - 09310 LES CABANNES
www.lamaisonlacube.com - Tél. 05 34 09 09 09

Origine des produits

Beeuf gascon origine de la ferme du Quie a Verdun
Fromage tome de brebis la ferme de Belfort a St Felix
de Tournegat

15



SyNDICAT HOTELIER UMIH 09
21, cours Gabriel Fauré - 09000 FOIX

Tél.: 0561020327

AssociATION DES TABLES GOURMANDES D'ARIEGE

21, cours Gabriel Fauré - 09000 FOIX
Tél. : 05 61 64 24 31

k CHaMBRE DES METIERS DE L'ARIEGE

2, rue Jean Moulin - Labarre - 09001 FOIX
* Tél. : 05 34 09 88 00

ConseiL GENERAL - Hétel du Département & ]

2, rue Cap de la Ville - 0900
Tél. : 05 610209 09

Cominil intereomulaie de Fisibge

Q A &

CCI AR 3

AGENCE DE DEVELOPPEMENT TOURISTIQUE

2, bd du Sud - 09004 FOIX Cedex
Tél.: 0561023070

AZINAT DIFFUSION - AZINAT.COM

6, rue Mirabeau - 09300 LAVELANET
Tél. : 05 34 09 20 46

CHamBere DE COMMERCE
ET D'INDUSTRIE TERRITORIALE
21, cours Gabriel Fauré - 09000 FOIX
Tél. : 05 61 02 03 04

MobeL NATURE

Jean-Louis Orengo (Inventeur de Georgette)
8, ferme de Miguet - 09190 St LIZIER
Tél. : 05 61 66 25 83

Caisse D'EPARGNE Mipi-PyYRENEES
DirRecTiON COMMERCIALE ARIEGE-COMMINGES
Tél.: 05 61657073

CENTRE D'AFFAIRES ECONOMIE SOCIALE
Tél. : 05 6167 99 63

Conception & réalisation @ Visu'el Comwﬁon

Weseresso | A IRFRANCE F KL 5



